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PROGRAM SZKOLENIA  

„Znakowanie żywności oraz bezpieczeństwo materiałów  

i wyrobów do kontaktu z żywnością – aktualne problemy”   

25 kwietnia 2019 r. 

Miejsce szkolenia: Zachodniopomorskie Stowarzyszenie Rozwoju Gospodarczego - SCP  
 

Szczecin, ul. Kolumba 86,  sala 136, parter 

08.30 – 09.00 Rejestracja uczestników 

 
09.00 – 09.15 

Powitanie uczestników oraz prezentacja oferty Ośrodka  Enterprise Europe  Network 

9.15 – 10.45 

1. Znakowanie żywności 

- przegląd przepisów unijnych i krajowych dotyczących znakowania żywności 
(rozporządzenie 1169/2011 oraz inne ważne akty prawne) 

- nazwa środka spożywczego 
- wykaz składników ( w tym substancje dodatkowe, aromaty, enzymy) 
- zasada przenoszenia 
- ilościowe oznaczenie składników 
- kraj lub miejsce pochodzenia – nowa regulacja 
- znakowanie wartością odżywczą 
- wymagania pozostałe, w tym techniczne (rozmieszczenie treści) 

10.45 – 11.00 Przerwa kawowa  

11.00 – 12.30 

2. Odpowiedzialność prawna za produkt 
- podmiot odpowiedzialny – definicja stosowana przez organy kontrolne 

- rodzaje i wysokość sankcji za nieprzestrzeganie przepisów prawa 

3. Treści dodatkowe 

- wprowadzenie konsumenta w błąd – co to tak naprawdę oznacza? 
- komunikaty typu „bez konserwantów”, „bez GMO”, „pełnoziarnisty” i inne 
„problemowe” 
- co można, a czego nie można napisać na etykiecie – przykłady z rynku 

12.30 – 13.00 Przerwa kawowa, Poczęstunek 
 

13.00 – 14.30 

4. Przepisy dotyczące materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z 
żywnością 

- zagrożenia wynikające z migracji substancji niebezpiecznych 
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- wymagania dla materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością 
- dokumenty potwierdzające zgodność 
5. Część warsztatowa 
- analiza etykiet nadesłanych przez uczestników 

14.30 - 15.00 

 Studium Przypadków/Omówienie przykładów/Pytania 

uczestników/Dyskusja/Konsultacje indywidualne/Rozdanie certyfikatów ukończenia 

szkolenia 

 


